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Nama, pemakaian dan mula berkuatkuasa.
Tafsiran.

Lesen dikehendaki,

Fee Jesen.

Budi bicara Majlis.

Permohonan untuk mendapatkan lesen.
Kebersihan. '

Perubahan dan tambahan.

Halangan.

Kegunaan lain tidak dibenarkan.
Pencahayaan dan peredaran udara.
Keselamatan.

Pencegahan kebakaran.

Kuasa untuk memasuki tanah atau premis.
Pengecualian.

Penalti.
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Banacian [
PERMULAAN

g-undang Kecil

Nama, pemakaian dan mula berkuatkuasa.

]

Tafsiran.

Larangan mengguna  sesuaty tempat sebagaj establisymen
makanan tanpa lesen.

Banacian II'

PERUNTUKAN-PER UNTUKAN AM BAGT ESTABLISYMEN MAKANAN

Keperiuan am dajam bangunan,
Keper:uan-keperluan kebersihan,
Binat:ng adalah dilarang.

Pekera dan tempat tinggal yang bersih.
Temp.at penvediaan makanan,

Bese:: basuh.

Sink dan alat bersuci.

Bekuién_ air panas,

Mtj'.-.- menyediakan makanan,

Bilik stor dan kemudahan storan,

Kebersihan,

Banagian 11 .. -

* KEPERLUAN-KEPERLUAN KHAS BAGIKEDAI MAKANAN DAN RESTOR AN

Tudung-tudung pencegah lalat. _. iz
Bilik makan tidak boleh digunakan sebagai tempat tidur.
Meja-meja hendaklah disediakan,

. Keperluan-keperiuan fain,

"La:angan dari mengguna bilik makan,

Pengecualian,
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DALAM ESTABLISY MEN MAKANAN

(1) Larangan mengendali makanan lanpa lesen.
(2) Bayaran fee.
Bekalan air.

¥ebersihan tempat-tempat yang digunakan untuk perscdiaan day
penjualan makanan.

Makanan hendaklah disimpan jauh dari habuk dan scbagainya.
Penjualan makanan yang kotor ditarang.

Kebersihan pengendali makanan.

Orang-orang yang dilarang mengendali makanan. _,
Penggunaan sewajamya kain bagi maksyd membersih,
Tcmpa_t-lemp:l[ yang dilnr;mg bagi jualan atau persediaan
makanan.

Bekas simpanan yang dilarang,

Kecemaran makanan.

Persediaan dan penjualan makanan di alas permukaan tanah,
Perkakas-perkakas. -

Pengendalian makanan,

Pengangkutan makanan,

Pemeriksaan kesihatan.
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Akia 171,

Nama,
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tlan mula

berkuatkuasa,

\

Tafsiran,
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AKTA KERAJAAN TEMPATAN 1976
UNDANG-UNDANG KEeCIL PERLESENAN ESTABLISYMEN MAKANAN
(MAiLis DAgran Kuuim) 1994

Paba menjalankan kuasa-kuasa yang diberi oleh seksyen 73 dan seksyen

102A Akta Kerajaan Tempatan 1976, Majlis Daerah Kulim membuat dan
menurut seksyen 103 Akta Kerajaan Tempatan 1976, Pihak Berkuasa
Negeri dengan ini mengesahkan Undang-undang Kecil berikut:

BAnaGian |
PERMULAAN

l. Undang-undang ini bolehlah dinamakan Undang-undang Kecil
Establisymen Makanan (Majlis Daerah Kulim) 1994 gy hendak luh
dipakai hanya bagi Majlis Daerah Kulin, h

(2) Undang-undang Kecil inj hendaklah mula berkuatkuasa pada
tarikh ianya disiarkan datam Wartu.

2. Dalam Undang-undang Kecil ini. melainkan kandungan ayatnya
menghendaki makna yang lain—

“eslablisymen makanan™ eftinya mana-mana tempat di mana makanan

disedia. dikilung. dibungkus, ditin, dibotol, distor, dijual, dihidang atau
dipamer untuk jualan bagi makanan manusia:

“jualan” atau“jual” termasuklah barter dan pertukaran, dan juga ter-
masuk tawaran atau percubaan untuk menjual atau menyebabkan atau
membenarkan unruk dijual, atau didedah bagi jualan, atau menerima atau,
menghantar atau menyerahkan bagi jualan, atay membekal apa-apa
makanan di mana balasan akan diterima oleh pembekal bagi pembekalan
sama ada secara khusus atau sebagai sebahagian daripada perkhidmatan
yang dikontrakkan, atau ada dalam miliknya untuk jualan, aray ada dalam
miliknya apa-apa makanan yang ia ketahui bahawa makanan itu
berkemungkinan akan dijual atau ditawar atau didedaly untuk jualan, dan
berkaitan hanya dengan jualan bagi penggunaan atau makanan manusia;

“Majlis” ertinya Majlis Daerah Kulim:

“makanan” termasuklah tiap-tiap benda yang dijadikan makanan atau
minuman oleh manusia atau yang masuk ke dalam atau digunakan di
dalam komposisi atau penyediaan apa-apa benda tersebut dan termasuklah

Juga bahan pewama dan perasa dan rempah-rempah perasa, tetapi tidak
termasuk:

(a) benda atau bahan yang digunakan hanya sebagai dadah;
(b) bihatang alau bumﬁg yang hidup; dan

(c) fodder atau barang makanan bagi binatang, burung atau ikan:
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“penyediaan” termasuklah pengilangan, pembungkusan, penyerahan,
pengangkutan, simpanan dap menghidang makanan dan “sedia"

hendaklah ditafsirkan sewdjamya, - .

: . . . ; )
3. (1} Tiadasatu pun tempat dalam kawasan Majlis Daerah Kulim baleh

digunakan sebagaj establisymen makanan melainkan telah dilesenkan dj
bawah Undang-undang Kecil inj oleh Majlis bagi maksud ity

i ey o> U P E e e e L,

} Fee vang kena dibayar bagi suatu lesen d; bawah Undang-undang
Kecil ini hendaklah seperti yang ditetapkan dalam Jadual [ dan Majlis
bdi'eh,mcl{gu'hgl_ll kadar bayaran ﬁ:c_:'_ni'”dari-.-fﬁqéal'ké'l;semns.a tetapi
perubahan itu hendaklah tidak boleh melebihi kadar yang ditetapkan
dalam Jadual tersehur, .

BAnAGIAN ]
PERUNTUKAN-PERUNTUKAN AM BAGI ESTABLISYMEN MAKANAN

4. (1) Dinding mana-mana establisymen makanay hendaklah cukup
kemas dengan permukaann ya licin yang boleh dibersilikan dengan mudah
dan cepat dan tanpaterdapat padanya dpa-apapelunjuran, ceruk atay sudut
yang mungkin mengumpulkan habuk.

(2) Lantai hendaklah dibina dengan bahan kalis Yang kuat dan kemns
serta dilandai dengan licin supaya segala air dan cecair boleh dengan
mudah mengalir ke dalam longkang.

(3) Longkang hendaklah dibina denigan bata yang disapu dengan
simen jenis baik dan dengan dasamya separuh bulay, atau dibuat dengan
paip belah dua dari tembikar bergilap dengan garis pusatnya tidak kurang
daripada 15 sentimeter dan hendaklah cukup bilangan serta Eradiennya
untuk mengalirkan air dan cecair-cecair lain.

(4) Tiadasatupun fuangtetamu, tempat tidur, dinding sekatatau Jantaj
mezanin di mana-mana bahagian establisymen makanan ity boleh
digunakan bagi Apa-apa maksud yang mana suaty lesen diperlukan dj
bawah Undang-undang Kecil ini 4melainkan dengan kebenaran secara
bertulis dari Majlis.

(3) Lantai di tingkat atas mana-mana establisymen makanan
hendaklah diperbuat dari konkeit simen atau papan lantai rapat berlidah
dan beralur atau selainnya ditanggam Supaya kedap air.

(6) Siling establisymen makanan hendaklah dibina dar apa-apa bahan
sebagaimana yang dibenarkan oleh Majlis.

(7) Maka hendaklah sentiasa ada dj dalam establisymen makanan itu
bekalan air yang bersih dan sempuma yang hendaklah didapati dari sistem
bekalan air awam atau dari mana-mana punca lain sebagaimana yang
diluluskan secara bertuljs oleh Majlis.

Lemangan
Swngpuna
Bl b )
sebagai
eitahlay men
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am dalam
bangunan.
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f:j:‘“' 3. 'Pemegang lesen manad-mana establisymen makanay hendaklah:
[E— w sy e E 2 [

(2) menyebabkan supaya semua sampah terkumpdl dan di-
bungkuskan dalam beg plastik dan dimasukkan ke dalam bekas
bertutup ‘yang’ disediakan bagi maksud itu, dan hendakiai

: mk:n}eb’ahkan' Supaya“semua bekas ity dikosong dan di-
berslihkzin's'ébcr:i‘pa ke'rap yang perluuntuk menjagakebersihan
dankesempumaan establis ymenmakanan itu pada setiap masa:

(b} rneﬁ'}lébﬁbkanlsypaya lantai dan dindin'g establisymen
_ miik:map itu dijaga Supaya berada dalam keadaan bersil dan
sempurna setiap masa; dan - ' i~

v i

(c) mengambil langkah-langkah yang pertu supaya selurul

establisymen makanan bebas dari diserangi binatang {

mengunggis, lalat, serangga atau vermin,

\ )
pengasish 6. Tiada seorang pun pemegang lesen boleh memelihar apa-apa

tifarang. fh q A
binatang atau dengan mengetahuj membenarkan apa-apa binatang
memasuki establisymen makanan.

Pekerjs dan 7. (1) Pemegang lesen mana-mana establisymen makanan hendak)ah

tempax nggal . ) i .
yang bessih, mengambil orang-orang yang telah dilesenkan di bawal Bahagian 1V

Undang-undang Kecil ini sahaja untuk bertugns atay bekerja dalam marna- i
mand establisymen makanan.

(2) Pemegang lesen mana-mana establisymen makanan hendaklah
mengadakan tempat tinggal yang bersih dan secukupnya untuk kegunaan
Orang-orang yang bertugas atau diambil bekerja dalam establisymen
makanan itu, ( )

Tenpa 8. Semua makanan hendaklah disediakan di tempat dalam lingkungan o
i establisymen makanan it atan dengan apa-apacara mengenai kebersihan [
sebagaimana diarahkan oleh Majlis.

mengadakan bilanzan besén hasuh yang cukup yang diperbuat daripada
tembikarbergilap atau ke uli ik berkarat bagi kegunaan orang-orang yang
terlibat dalam penyediaan, pengilangan atau penjualan makanan dan
hendaklah menyenggarakannya dalam keadaan baik pada setiap masa. ’ (

Pacntswh. 9. (1) Pemegang lesen mana-mana establisymen makanan hendaklah ’ '

(2) Tiap-tiap besen basuh hendaklah disediakan dengan sabun, berus,
tuala bersih atau pengering udara panas.

Sink dan alay 0. Pemegang lesen mana-mana establisymed makanan hendaklah

bersuci. . 2 L '
mengadakan sink, alat pencuci dan aksesor yang mencukupi yang cukup
besar bagi penyediaan makanan serta Kelengkapan alat membasuh yang
berasingan bagi membasuh semua perkakas dan kelengkapan i,
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L. ‘Apabiia dikehendaki oleh Majlis, sualu sistem air panas yang cukup
besar hendaklah dipasang oleh pemegang lesen di establisymen makanan
bagi maksud membasuh dan kegunaan-keguraan lain yang berkaitan.

A b

12. . : Semua.meja dan kaunter menyediakan makanan hendaklah dar
keluli tak berkarat; simen dengan dileparkan dengan jubin bergilap atau
mozek bergilap, atau dari bahan aluminium atau bahan-bahan lain yang
sesuai tak celap dan kukuh serta sesuai,
R v 1 - ) i

13. (1) Bilik stor atau kawasan storan hendaklah diperuntukkan bagi
penstoran bahan makanan, perkakas, alat kelengkapan dan pinggan
mangkuk- dan :bilik stor atau kawasan storan tersebut tidaklah boleh
digunakan:bagi. maksud kediaman atau maksud-maksud lain dan
hendaklah disenggarakan datam keadaan bersih pada’setiap masa.

(2) Almari, gerobok, rak atau tetingkat yang digunakan untuk storan
hendaklah diperbuat dari bahan-bahan tertenty supaya mudzh dicuci,

(3) Semua bahan makanan, perkakas, afat kelengkapan dan pinggan
mangkuk hendaklah distorkan atay diletakkan sekurang-kurangnya 20
sentimeter di atas paras lantai untuk mudah mencuci lantaj.

14. Tiada apa-apa pakaian atau tilam bantal boleh digantung atau
disimpankan di mana-mana bahagian establisymen makanan kecuali
dalam loker atau di dalam bilik rehat atau di suaty kompatmen yang
divnukkan khas bagi maksud i dan, apabila Majlis mengarahkan
sedemikian, bilik rehai dengan loker hendaklah diadakan bagi pekerja-
pekerja dan di mana perlu kemudahan-kemudahan yang berasingan
diadakan bagi lelaki dan perempuan. .

15.  Pemegang lesen mana-mana establisymen makanan, apabila di-
arahkan sedemikian oleh Majlis, hendaklah mengalihkan dariestablisymen
makanan segala barang mudah alih, dan menyebabkan supaya dinding,
lantai, siling dan atap dibersihkan dan semua kotoran dan sampah sarap
dibuang, keselunihan establisymen makanan it dicuei bersih -bersih atau
dicat seluruhnya, dan membaiki segala kerosakan yang perlu kepada
perabut, pepasangan dan lengkapan dalam premis.

16.  Pemegang lesen mana-mana establisymen makanan hendaklah
menyenggara atau menyebabkan disenggarakan tiap-tiap bahagian
establisymen makanan, termasuk tempat tinggal yang bersih, pepasangan
atau lekapan, supaya berada dalam keadaan bersih dan dalam keadaan bajk
pada setiap masa.

Banacian 11
KEPERLUAN-KEPERLUAN KHAS BAGI KEDAI MAKANAN DAN RESTORAN

17. Tiap-tiap pemegang lesen kedai makan atau restoran hendaklah
mengadakan almari perhiasan, kabinet peraga atau tudung-tudung pencegah
lalat bagi semua barang makanan yang dimaksudkan untuk dijual.

Bekalan air
[panas

[T
menyediakan
ik S

Bilik stor dan
kemudahan
storan,

Mengadakan
loker dan bilik
rehat.

Arahan dari
Majlis.

Keberiban

Tudung-tudung
pencegah lalac
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Bl o " 18,0 Pemegang: lesen sesuaty. kedai makan atau restoran tidak boleli

g membenarkan bilik makan orang ramai digunakan sebagai ternpat lidur,

sehaga empar ] : -

s, S ey R g e sl b

Mejs-meja 19.  Meja-meja hendaklah  disediakan bagi kegunaan pelanggan-

m pelanggan dan ‘permukaan meja hendaklah dari bany marmar atay kaca,
atau kayu yang ditutup dengan formika, atau dari bahan-bahan lain yang
diluluskan oleh Majlis: 1 ; - e -

f::r:h:m 20.  Semua pemegang lesen kedaj makanan dan restoran hendaklah

mematuhi kehendak-kehendak berikut—-
+ (a) lantaj ruang makan bagi kedai makan atau restoran hendakiah
dari mozek, jubin bata, marmar atay apa-apa bahan lain yang
sesuai sebagaimana yang diluluskan oleh Majlis; "

(b) dinding-dinding dewan makan atau dewan hidang hendakJah
dipasang dengan jubin bergilap setinggi ridak kurang dari 1.5
meder dan jika kedal makan atauy restoran ity beriawa dmgin,
dindingnya bolehlah dipasang dengan panel Kayu atau bahan-
bahan permukaan licin Jain yang diluluskan oleh Majlis:

(c) hendaklah diadakan bilangan -besen’ basuh yang mencukupi
yang dibuat daripada tembikar bergilap atau keluli tak herkarat
bagi kegunaan pelanggan-pelanggan;

(d) dinding-dinding bilik mandi, tempat buang air kecil atau
Jamban pam hendaklah dipasang dengan jubin bergilap setinggi
tidak kurang daripada 1.5 meter dan lantainya hendaklah
dipasang dengan mozek atau Jjubin yang lain;

{e) hendaklah diadakan tempat-tempat buang air kecil {mangkuk
atau palung) dan tandas pam bersistem pancur automatik yang
cukup bilangannya untuk diguna oleh pelanggampelanggan

. dan hendaklah dijaga bersih dan dalam keadaan baik pada
- setiap masa; .. - -

(f) dapur hendaklah dari sajz yang berpatutan dan dindingnya
hendaklah dipasang dengan jubin bergilap setinggi tidak
kurang daripada 1.5 meter dan lantainya hendaklah dipasang
dengan mozek atau jubin gelangsar dan corong asap dan
serombong asap yang sempurna hendaklah diperuntukkan
apabila diarahkan oleh Majjs;

{g) tiadaapa-apa makanan, perkakas, pinggan mangkok atau bekas-
bekas lain boleh dibasuh di kawasan hidang, kaki lima, lorong
belakang, lorong sebelah, di atas longkang atau setingpi kurang
daripada 0.45 meter dari paras lantai; ddn

(h) tiada apa-apa makanan masak untuk dijual boleh diletakkan dj
atas lantai dalam mana-mana establisymen makanan itu.

ri



107 K:P.U:11.

21. . Penggunaan bilik makan atau bilik hidang untuk meletakkan gerai
makanan lain atau bagi maksud menjalankan jualan runcit lain atay
perniagaan hendaklah tertakluk kepada dpa-apa syarat stau sekatan
sebagaimana yang ditetapkan oleh Majlis.

vita Rl AT e gy oy b ’ it ;
22, Majlis boleh mengikut budi bicaranya mengecualikan mana-mana
peruntukan Undang-undang Kecil ini.

PRUEE e N et

wiar  FrTHE G B Fie

e i i+ BAHAGIAN IV .,
KEPERLUAN-KEFERLUAN KHAS BAGT FE_NGEH_L‘MUAN MAKAMNAN DALAM
ESTABLISYMEN MAKANAN -

23. (1) Tiada seorang boleh mengendali makanan di mana-mana
establisymen makanan kecualj mendapat lesen dar Majlis.

(2) Fee yang kena dibayar bagi sesuatu lesen dj bawah Undang-
undang Kecil ini adalah seperti dalam Jadual I dan Majlis boleh
mengubah fee ini dari masa ke semasa tetapi tidaklah boleh melebihi kadar
fee yang ditetapkan dalam Jadual tersebut. '

24. Tiada seorang yang terlibat dengan penjualan atay penyediaan
untuk menjual makanan boleh menggunakan bagi apa-apa maksud
mengenai jualannya—

(2) manza-mana airsefain danipada air dar paip air yang disambung
kepada saluran besar daripada bekalan air awam; atau

(b) mana-mana air dari paip atau punca lain di dalam tandas
persendirian atau awam atau kemudahan-kemudahan lain.

25. (1) Tiap-tiap orang yang bekerja dalam penjualan atau penyediaan
bagi menjual makanan hendakiah pada setiap masa men yenggara tempat
yang digunakan bagi penjualan atau penyediaan itu dalam keadaan bersih.

(2) Tiap-tiap orang yang terlibar dengan penjualan atau penyediaan
bagi menjual makanan hendaklah juga menjaga kebersihan mana-mana
lebuh, lorong atau kawasan yang hampir sekali di hadapannya, di
belakangnya atau di tepi-tepi tempat yang digunakan bagi penjualan atau
penyediaan itu dalam keadaan yang bersih dan bebas dap himpunan
bahan-bahan merbahaya atau mengganggu, atau sampah, kekotoran atau
bahan-bahan lain atau benda yang dibuang olehnya.

26.  Tiap-tiap orang yang terlibat dengan penjualan atau penyediaan
bagi penjualan apa-apa makanan he ndaklah pada setiap masa men yimpan
makanan dan semua bekas, perkakas, kenderaan barang-barang, alat-alat
perniagaannya; kerusi meja, pepasangan, jentera dan peralatan-peralatan
lain yang digunakan bagi atau berhubung dengan makanan itu bersih dan
bebas dari kekotoran dan habuk, bau busuk, kutu, lalat atau Serangga yang
lzin,

L ArANGIN dhari
Hengpuna kikk
ke

Pengccualian,

Larangan
mengendali
makanan tanpa
kesen,

Bayaran fee.

Bekaian air,

Kebersihan
(:mpa(—(cmpa(
yang digunakan
untuk persediaan
dan penjuatan
makanan.

Sk
hendaklah
disimpan jauh
dari habuk dan
schagaanva,
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Penfuslus
makanes yanp
oo dikwang,

Krberaiton
pengendaiy
e

Orang yany
difaramg
mengendaly
mmakana

27, (1) Tiadaseorang boleh menjual apa-apa benda makanan yang tidak

' bersih atau mengandungi apa-apa jirim yang asing kepada jenis makanan

Hu. : oo s T oede U N LT Te s ige Tt ok E g
(2) Tiada seorang boleh menjual atau membungkus untuk dijual apa-
apa benda makanan dalam bungkusan yang tidak bersih. --. .

28. (1) Tiap-tiap orang yang terlibat dengan penjualan atau penyediaan
makanan unm_k'd ijual h:ndnk_la.l'i, apabila berbuat demikian, menyenggara
pakaian dan’ E:il']:uir]f,-'ar_{:i{t@'n-k':_:'niig;ui'l_mrs_ih. e

(2) Tiap-tiap orang yang terlibat dengan penjualan atau peayediaan
makanan untuk_dijual hendaklah, pada setiap kali sebelum memulakan
penjualan atau penyediaaﬁuntukjualan atau selepas menggunakan mana-
mana tandas, atau tempat membuang air kecil atau besar dan sebelum
memulakan penjualan atau penyediaan untuk jualan membasuh langan-
nya dengan sabqn» dan air yang bersih.

%

(3) Tiadaseorang boleh meludah, membuang hingus daripada hidung,
menghidu atziu menggunakan tembakau atau bahan sedutan atau mana-
mana persediaan lain atau mengunyah tembakau atau buah pinang semasa
terlibat dengan penjualan atau penyediaan bagi jualan apa-apa makanan.

(4) Tiada seorang yang mempunyai luka atau pecah kulit di tangan
atau di jan boleh terlibat dengan penjualan atau penyediaan bagi jualan
makanan melainkan luka atau pecah kulit itu dibajut rapi dengan balutan

tahan air.
29, Tiada seorang—
(a) yang mgng_idap penyakit berjangkit;
(b) yang membawa apa-apa penyakit yang merebak;

(c) yang mengidap apa jua penyakit yang menyebabkan keluarnya
nanah atau serum dari mana-mana bahagjan badan atau
penyakit-penyakit kulit yang lain; *

(d) yang mempunyai sebab mempercayai atau mengesyaki
bahawa ia berkemungkinan menyebar organisma yang

membiakkan penyakit; atau

(e) yang ada membuat perhubungan atau sentuban dengan mana-
mana orang yang mengidap penyakit yang merebak, boleh
terlibat dengan penjualan atau penyediaan bagi jualan apa-apa
benda makanan atau apa-apa benda yang digunakan atau
mungkin digunakan sebagai makanan atay apa-apabahan yang
digunakan atau mungkin digunakan sebagai pembalut atau
bekas bagi makanan.
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30. . .Tiada seorang boleh menggunakan -bagi .maksud mengelap atau
m-:mhcrs:h atau mengilap apa-apa makanan. bagi Jualan atau ‘apa-apa
bungkusan atau alat yang digunakan berhubung dengannya apa-apa kain
buruk atau kain selain danpada penyapu habuk atau kain:yang wajar
disimpan semata-mata bagi maksud itu, dan dlsenggarakan pada seuap
masa dalam keadazm bEIBIlL, i ., ae'hl Tt mipana o

3L (1) l"jada :,eorang bul:.h r!'tEI'ljuﬂ.[ atau mcnyerim l:ag: JIJEllZIi'I apa-apa
benda ma.’rcanan di dalam mana-mani kandang atau tandas, , Atau di mana-
manatempat yang bila- bdamasadlgunakan untuk tidur atau yang d1hubung1
terus dengan ruang tidur atau mana-mana kandang, tandas atay di mana-
mana tempat yang apa- apa I:umutzmg ‘i[du burung dib&nar]\a.n berm‘h

(2) Tiada seorang boleh menjual atau rncn}rcdja-hagi juaEaH apa-apa
benda makanan di mana-mana tempat di mana apa-apa benda, binatang
atau burung disimpan atau apa-apa kerja dijalankan yang kerananya benda
makanan jtu boleh tercemar atau keadaan baik atau kebersiha'nnya.terjcjas.

(3) Tiada seorang boleh meletak, menyimpan, membawa, menyibar,
atau mengguna atau menyebabkan diletak, disimpan, dibawa, disibar atau
digunadi mana-manatempat yang digunakan untuk jualan atau penyediaan
bagi jualan apé—apa makanan apa-apa racun atau apa;apa jirim yang
merbahaya atau mengganggu atau apa-apa bahan lain yang mungkin
mencemar keadaan baik makanan itu; tetapi tiada apa-apa di dalam ini
boleh melarang penggunaan semburan campuran yang mengandungi
racun dengan betul bagi maksud mengawal serangga-serangga atau
haiwan perosak yang lain.

32. (1) Tiadaseorang boleh memasuk, membawa atau menyimpan apa-

apa benda makanan untuk jualan dalam mana-mana beg, karung atau

bekas yang serupa yang mana pada bila-bilamasa mengandungi atau telah
digunakan untuk mengisi apa-apa racun, bahan yang merbahaya atau apa-
apa bahan yang menyebabkan makanan itu menjadi tidak baik atau tidak
layak untuk dimakan oleh manusia.

(2) Tiada apa-apa peti, bakul atau bekas-bekas lain yang tidak bersih
boleh digunakan untuk mengisi atau menyedia apa-apa benda makanan
bagi jualan.

33. (1) Tiada seorang boleh meletakkan apa-apa makanan bagi jualan
atau mana-mana bungkusan yang mengandungi makanan bagi jualan
hingga terﬁentuh dengan apa-apa plastik, logam atau objek-objek lain,
benda atau bahan untuk dijual atau diberi kepada pembeli ketika jualan
makanan kecuali objek, benda atau barang itu ditutup sepenuhnya dalam
suatu pembungkus yang dibuat dari bahan yang tiddk mencemarkan
makanan itu dan yang mengandungi bahan yang mungkin diserap oleh,
atau adakemungkinan meresap ke dalam makanan dan tiada seorang boleh
meletakkan apa-apa benda atau bahan sedemikian dalam apa-apa
makanan dengan sebegitu cara hingga ianya bercampur atau diliputi
dengan makanan itu.

Penggunaan
sewajarmys

i i makaod
i beaaih

Tempat larangan
Juatam aiaw
per=zdiaan
makanan.

Bekas simpanan
yang dilarang.

Kecemaran
makanan,



JKOPUCLLL 110 :
— .
- 14(2). Tiap-tiap orang yang menjual apa-apamakanan yang biasa dimakan
dalam'.keadaan‘ianya dijual hendaklah menjaga makanan ju, sehingga
ianya ‘diserahkan kepéda'scorang pembeli, dengan menyimpan datam
bekas tertutup-atau dengan cara Jain yang berkesan

A3 s

{3} Tiada scorang boleh membawa uniyk jualan apa-apn bendy
makanan biasa dimakan dalam keacaan tanya dijual kecual; Fya ditutug
atau ‘diletak’di dalary bekas atay _huugkusan-bungkus;n lain yanp khas
dibenmuk bagi ménghindar bénda makanan ity dar; lercemar,

SINE R el U BT S o oresl

:.-.,:;_l':rl.-.-Ia.-.-_.._;.. ;
'(4) Tiada 'sl:éaran_g 'F;(j_]flli.l membawa, meletak atay menyimpan atau
membenarkar untuk';:!ﬁi.'iﬁra. diletak atay disimpan dalam mana-mana
kenderaan yang digunakan bagi membawa apa-apa benda makanan yang
biasa dimakan dalam keadaan janya dijual, mana-mana kotoran, bend:
Yang mengganggu amy bahan-bahan lain Yang mungkinmencemar keadaan "

baik atau kebersihan benda makanan yang dibawa didalamp ya,

(5) Tiada seorang boleh mengguna berkaitan dengan penjualan aiau
penyediaan bagi jualan apa-apa benda makanan yang dimakan dalam
keadaan ianya dijual, apa-apa kertas yang terdapat bahan tulisan ataq
cetakan di atasnya mengikut apa jua cara di mana makanan i boleh
tersentuh dengan bahan tulisan alau cetakan jtu.

Pescdimaasn 34, Tjada seorang boleh menjual aiay menyedia bagi jualan apa-apa
jualon makanan - e .

Jampcmmn makanan di mana-mana premus, jalan atay kawasan-kawasan laping lain
yang tingginya rendah daripada 0.4572 meter dag; atas permukaan tanal

bagi premis, jalan atau kawasan lapang i,

::m‘ 35. (1) Tiada seorang boleh mengguna untukmenghidang makanan bagi
Jualan apa-apa perkakas rnak.'_man yang tidak dictci selepas penggunaun :
yang terakhir sama ada atay tidak perkakas it diber kepada orang yang
sama yang sebelum ity menggunakan perkakas tersebuyt.

(2) Tiada seorang boleh mengguna atay berada dajam muliknya untuk
kegunaan bagijualan apa-apamakanan, apa-apa bekas minuman, pinggan,
piring atau bekas-bekas simpanan lain yang sumbing, pecah atau rosak.

Pengendalian  36. (1) Tiap-tiap Orang yang menjual atau menyedia unwk Jualan apg-
. apa makanan yang biasa dimakan dalam keadaan ianya dijual hendaklah
Jangan semasa Penjualan atau persediaan Itu—

(a) memegang atay membenar dipegan g apa-apa makanan dengan
Jari-jarinya tetapi hendaklah menggunakan sepit, penyenduk
atau perkakas-perkakas lain yang sesuaj bagi tiap-tiap maksud
ing; dengan syarat OFANE-Orang yang terteniu atay kelas orang
yang tertentu boleh dikecualikan qias kelulusan Majlis secara
bBertulis;
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b

{b}: MENEguna jari-jarinya ke mulut, mata telinga, hidung atau kulj
kepala semasa melakukan pembungkusan atau penghidangan
Catug ¢ i i oo
(¢) mengguna nafasnya untuk membuka Mana-mana beg atau
pembalut;

(d) mengesat tangannya ke atas pakaiannya dengan apa cara selain
dengan tuala atau kain yang bersih;

{e) meletak, sehingga menyentuh makanan bagi jualan, apa-apa
bahan. atau benda yang tidak bersih atau mungkin mencemar
makanil_n Itu, atau yang telah disentuh dengan mulut; atau

(f) batuk atau bersin berhampiran mana-mana makanan.

(2) Sepit, penyenduk atau perkakas-perkakas lajn yang sesuaj hua
mengendali apa-apa makunan yang biasa dimakan dalam keadaan fany addj
Jual hendaklah dibersihkan selalu dan sentiasa bebas dari pencemaran.

(3) Tiada seorang yang terlibat dengan penjualan atau pznyediaan
bagi jualan apa-apa makanan boleh menyentuh kepada mulut apa-apa
alatan yang digunakan untuk atay herkaitan dengan jualan atau penyediaan
iy,

(4) Tiada seorang yang terlibat dengan penjualan atau peyediaan bagi
Jualan apa-apa makanan yang biasa dimakan dalam keadaan lanya dijual
boleh membawa apa-apa alatan atau alat yang digunakan untuk atau
berkaitan dengan jualan atau penyediaan itu dengan cura vang boleh
menjejaskan keadaan baik, kebersihan atau kebebasun makanan iw dari
pencemaran.

37. (1) Tiadaseorang boleh menggunakan apa-apa kereta, pengangkutan
atau bekas yang tidak bersih bagi membawa atau menghantar apa-apa
makanan untuk jualan. : '

38. (1) Mana-manaorangyangterlibatdenganpcnjualanataupenyediaan
bagi jualan apa-apa makanan lbgl‘ebfgﬂgbgniag_i oleh Majlis untuk

menjalani pemeriksaan perubatan ke atas kesihatannya untuk meaentukan
sama ada dia Jayak atau tidak menjalankan kerja tersebu.

(2) Mana-mana pegawai perubatan atay kesihatan berkelayakan yang
dilantik sama ada secara am atau khusus oleh Majlis.

(3) lika mana-mana orang setelah diperiksa dag didapati oleh pegawai
perubatan atau kesihatan mengidap penyakit berjangkit atau infeksi atay
apa-apa penyakit kulit yang merbahaya atau pada pendapat pepawai
perubatan atau kesihatan kemungkinan iterupakan punca infeksi, Majlis

Penpanghutan
makanan

Pemeriksaan
kesihatan,
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hendaklah serta-mepa melucutkan: kelayakan orang yang diperiksa itu
daripada bertugas atau terlibat di mana-mana tempat ya ng digunakan bagi
menjual ami’l menyedia u'ntuk'juaian apa-apa makanan sehingga ke suatu
masa yaﬁg ‘disahkan oleh‘pegawai'perubatan atau kesihatan bahawa ia
telah sembuki atau kemuhgkinan tidak lagi menjadi punca infeksi.

(4) Mana-mana orang—

(a) yangenggan ménjalahi pemeriksaan perubatan bila diminta
nu:]nkuk_:—umya; atau

(b) yang. mana, setelah diperiksa dan telah dilucutkan
kelayakan, meneruskan bekerja di mana-mana tempat yang
digunabagi menjual atau menyediakan untuk jualan apa-apa
benda makanan, adalah melakukan suatu kesalahan.

i5) Pemua}a, pemcgang lesen, penduduk atay penjaga mana-mana
tempat yang diguna bagi menjual atau menyedia untuk jualan apa-apa
benda makanan, yang mana, setelah diberitahu secara bertulis oleh Majlis
bahawa seseorang yang bekerja di tempat menjual atau penyediaan
makanan telah enggan menjalani pcmeﬁ'ksaan perubatan atau setelah
diperiksa, dilucutkan kelayakan darj bertugas membenarkan orang itu
terus berkerja di dalamnya atau tinggal di dalam kawasannya adalah
melakukan suatu kesalahan di bawah Undang-undang Kecil ini.

BaHAGIAN V
PERUNTUKAN AM

-
oW

{ A
N I 39, J-,M::na-m:!na orang yang melanggar mana-mana peruntukan

AN Undang-undang Kecil ini adalah melakukan suatu kesalahan dan apabila
disabitkan boleh dikenakan denda tidak lebih daripada dua ribu ringgit
atau penjara.[idak lebih daripada enam bulan atau denda dan penjara
kedua-duanya dan mengenai kesalahan yang berterusan sejumlah wang
tidak lebih daripada dua ratus ringgit bagi tiap-tiap hari dalam masa
kesalahan itu berterusan selepas sabitan.

Kompaut 40.  Yang Dipertua, Setiausaha atau mana-mana Fegawai Majlis Daerah
yang diben kuasa secara bertulis ofeh Yang Dipertua boleh mengkompaun
kesalahan bersabitan dengan Undang-undang Kecil ini dengan menerima
wang sejunlah tidak lebih daripada dua ratus lima puluhringgitdari orang
yang dituduh melakukan kesalahan tersebut. ;

Pemwgobam. 4] Peraturan Kedai Makanan dan Kedai Kopi menurut L.N. 22

bertarikh 15 Mac 1951 ‘dengan ini dimansuhkan.

AT -
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JabuaLl
[Undang-undang Kecil 3 2]
FEE LESEN UNTUK. ESTABLISYMEN MAKANAN

Tidak melebihi
M
1. Kilang coklat 60000 setahun
2. Kilang goreng kopi atau Kilang serbuk 30000 setahun
i kopi
3. Mengawet/membungkus teh 30000 setahun
( 4. Mengawet, memproscs, membeku, o 30000 sctahun
; membungkus ikan, udang dan makanan
(_ laut yang lain, daging atau bahan dari
daging
A
5. Tenusu = 30000 sctahun
6. Mengering atau mengearamkan ikan 30000 setahun
7. Mengetinkan makanan—
(a) luas lantai 200 meter persegi dan 400 00 setahun
Kurang
(b) luas lantai melebini 200 meter 600 00 sctahun
persegi
'r( 8. Hidang makanan - 20000 setahun
( 9. Gerai makanan dalam lenekon an premis 5000 setahun
g£rongan p
( berlesen
10. Gudang untuk mengstor sebarang
makanan—
(a) luas lantai 140 meter persegi dan 20000 setahun
kurang
(b} uas lantai melebihi 140 meter 30000 setahun
persegi tetapi tidak melebihi 280
meter persegi
(c) luas lantai melebihi 280 meter 50000 setahun

persegi

11, Kilang kisar makanan 300 00 sctahun



12.

13.

16.

17.

18.

I9.

Kedai ransum, kedaj runcit atau kedai
barang-barang makanan—

(a) luas lantai 50 meter persegi dan
- kurang

(b) luas lantai melebihj 50 meter persegi
tetapi tidak melebihi 70 meter persegi

() luas lantai melebih;j 70 meter persegi
Kilang ais

Kilang aiskrim (termasuk membuat “ice
popsicle”)

Pusat pengedaran aiskrim, minuman
ringan athu blok ajs

Pengilangan air lamnit, ajr berkarbon, ajr
berperisa galian, minuman sulingan, susy
kacang soya, sirap, kordial, air buah-
buahan, teh berubar atay apa-apa
minuman lain—

(@) luas lantai 200 meter persegi dan
kurang

(b) luas lantai melebihi 200 meler persepi

Pengilangan barang-barang makanan,
tempat membuat air, pengilangan atau
pembotolan minuman yang memabukkan
(minuman keras)

Pengilangan, roui, kek, pastri atay gula-
gula—

(a) luas lantai 200 meter persegi dan
kurang

(b) luas Jantai melebihj 200 meter persegi

Pengilangan marjerin, mentega, mentega
kacang, jem,marmalade atay serikaya—

(a) luas lantai 200 meter persegi dan
kurang .

(b) luas lantai melebihj 200 meter persegi

Tidak melebihi
RM

10000 setahun

20000 setahun

30000 setalun

50000 setahun i

60000 setalun

20000 setahun

400 00 setahun

600 00 setahun

-800 00 setahun

20000 setahun

30000 setahun

400 00 setahun

600 00 setahup
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20. ..

2.

22.

23.

24,

26.

27.

28.

29,

30.

Pengilangan pati dagmg atau. sayur—
sayuran -, b

Pengilangan-susu atau kelu:uan susu

el d e ARETIOR, Wectlt o S R

Pengﬂangan S0s, kxcap atau cuka

i
i e B Y e SRR T

#h 1.5';-'-'."..",._ A 11 vl

Pengdangan vermicelli, noodle mi, mLhun
kuetiau—

(a) luas lantai 200 meter persegi dan
Kurang

(b) luas lantai melebihi 200 meter persegi

Pengilangan atau pembungkusan bahan-
bahan perisa makanan, aditif makanan
atau penambahan perisa makan-—

(a) luas lantai 200 meter persegi dan
kurang

(b) luas lantai melebihi 200 meter perscgi
Kedai daging

Mengilang, memproses, membungkus
atau mengstor untuk perdagangan borang
beras atau apa-apa bijian atau tepung lain

Kilang minyak (termasuk kilang minyak
bijian), membungkus, membotol atau
mengetin minyak masak

Pengawetan telur, pengilangan tepung
telur atau keluaran lain yang sama

Penyimpanan, penjerukan atau pem-
bungkusan buah-buahan atau sayur-
sayuran

Restoran, kedai kopi, kedai makan, bar
susu, bar snek, bar rumah awam, kantin
dan kaféteria—

(a) luas Jantai makan 90 meter peisegi
dan kurang

Tidak melebihi

RM

©300 00

800 00

30000

200 00

30000

400 00

600 00
20000
30000

30000

200 00

20000

20000

setahun

setahun

setahun

setahun

setahun

setahun

sctahun

setahun

setahun

setahun

setahun

setahun

setahun
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aUt {h}« luas Jd.l'l{ﬂl maka.n Iebih daripada
90 meter persegi tetap1 tidak melebihi

120 meter persegi

Fue o+ '.- :_: '-" it <l
(c) luas lasitai melebihi 120 meter persegi
—cile SERIEN e, T . HUE - Rl T

31. MemaHOgang dagmg babi, uek, ayam atau
daging-daging lain = i:; kL

32, Jualan gula kendi, gula -gula, biskut atau
. buah-buahan— i

(a) luas lantai 50 meter persegi dan
kurang

(b) 1aas{antai melebihi 50 meter persegi
tetapi tidak melebihi 70 meter persegi

(¢) luas lantai melebihi 70 meter persegi

Kantin sekolah—

Lad
L

{(a) sekolah rendah:

(i) mempunyai 600 orang mund atau
Kurang

(i) mempunyai lebih daripada 600
orang murid i

(b) sekolah menengah:

(i) mempunyai 600 orang murid atau
kurang

(i1) mempunyai lebih daripada 600
orang murid

34.. Pembekal makanan secara kKontrak

35.  Penstoran atau penjualan-ikan masin,
belacan, pes udang halus atau bahan-
bahan lain yang serupa

36, Kilang penapis gula

37." Membuat kanji atau lepung sagu atau
pengeluaran lain dari ubj kayu

Tidak melebihi

R

300 00

sctahun

HAASE

- Pedan e,

400 00

20000

100 00

20000

300 00

40 00

70 00

100 00

150 00

200 00

200 00

. 80000

1006 00

setahun
i

setahun

" F

setahun

setahun

setahun

setahun

S(ﬂiihUﬂ

setahun

setahun

setahun

setahun

setahun

setahun

e
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Tidak melebihi
RM
38.  Premis-premis sementara yang luas lantaj- 40 00 setahun

nya 20 meter persegi atau kurang dan
telah dibina oleh Maijlis atau dibina oleh - -
mana-mana badan berkanun atau dibina
oleh mana-mana orang yang diluluskan
oleh Majlis supaya dilesenkan dengan
khususnya di bawah perenggan ini .

39, Mana-mana establisymen makanan lain 20000 setahun
—~ yang tidak dinyatakan di atas
il JapuaL 11
G [Undang-undang Kecil 23 (2)]
FEE LESEN UNTUK PENGENDALI MAKANAN
) i Tidak melebihi
RM
l. Pengendali makanan dj dalam 500 seorang
establisymen makanan yang dilesenkan setahun
untuk memproses, menjual atau men-
jalankan perniagaan sebarang makanan
2. Pengendali makanan yang hanya terlibat 1000 scorang
dengan proses penyediaan makanan di setahun
premis yang tidak dilesenkan bagi maksud
pemiagaan, penjualan, pemerosesan atau
pengendalian lain
L - Diperbuat pada 30 Januari 1994,
{0 Han Haswinm siv Hast Isman,
£ Yang Dipertua,
- Majlis Daerah Kulim

Diluluskan pada 18 September 1995,
(PSU(K) 153/1403/A.)

Hait SuLamman siv Hasr Daupb,
Setiausaha, Majlis M esyuarar Kerajaan Neger,
Kedah Darul Aman
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LOCAL GOVERNMENT ACT 1976
Licensivg oF Foon Estanvisnumens (RULIM Disrpier Coureci)
By-Laws 1994 -

ARRANGEMENT OFBY-LAWS

PART |
PRELIMINARY

By-Laws

% ]

L

o T I TR

11.
12.
13.
14.
15.
16.

17,
18,
19,
20,
21,
22,

Citation, application and commencement,
Interpretation,
Prohibition of using a place as a food establishiment withou,

licence,

\
PArT II
GENERAL PROVISIONS FOR FOOD BESTA BLISHMENT

General requirements in buildings,
Sanitary requirements,

Animals prohibited.

Workers and sanitary accommodation,
Place of preparation of food.

Wash basins.

Sinks and sanitary fittings.

Hot water supply.

Food preparation tables,
Store-room and starage facilities,
Provision of lockers and rest-room,.
Direction by the Council.
Cleanliness,

Part III

SPECIAL REQUIREMENT FOR EATING SHOP AND RESTAURANTS

Fly-proof covers.

Sleeping in dining room prohibited.
Tables to be provided.

Other requirements,

Restriction on use of dining room.

Exemption.

— - e —

D



